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本报讯（赖胜烽 李艳）近日，龙南市世客城围都广
场锣鼓喧天、喜气洋洋，“客韵赣粤·非遗启新”2026赣粤
区域合作客家非遗年活动在这里启动。来自龙南市及
广东省和平县、连平县和深圳市光明区等地的非遗项目
汇聚一堂，通过展演、巡游、市集等多种形式，共同奏响
赣粤客家非遗交融共生的新春乐章。

当日上午 9 时，活动在激昂的锣鼓声中拉开帷幕。
四地非遗表演队伍轮番登场，演员们身着传统特色服
饰，在铿锵的鼓点中展现各地风情。《楼村醒狮传统套
路》《采茶迎春》《春牛闹春》《忠信花灯》等非遗节目接连
上演，技艺精湛、演绎生动，赢得现场观众的阵阵掌声。

“这热闹的气氛太有感染力了，花灯、舞狮表演都非
常精彩，我拍了好多短视频分享给家乡的朋友，让他们
也感受感受客家文化的魅力。”来自巴基斯坦的留学生
马利克兴奋地说。

展演结束后，一支由10支队伍、约200人组成的非遗
巡游队伍沿世客城、黄道生骑楼老街展开民俗巡游。深
圳市光明区的《醒狮贺岁》形神兼备、狮武合一；连平县的
《鲤鱼舞》灵动欢快、鱼跃成阵；和平县的《墩头蓝》尽显独
特东方韵味；龙南市的《锦绣客家》则生动演绎了客家先
民的奋斗历程……各具特色的非遗项目交织互动，将街
巷装点成流动的民俗画卷。当日下午，巡游队伍还走进
平安驿景区与中国民间游艺村黄花湾，让非遗文化在古
朴街巷与美丽乡村中自然融合，洋溢出浓厚的新春气息。

“真的很惊喜，既能欣赏各地的非遗技艺，还能近距离
互动。现场还有各式各样的非遗美食，这种沉浸式的文化
体验让人难忘。”专程前来游玩的游客钟倩笑着赞叹。

除精彩巡游外，世客城围都广场上的客家年味非遗集
市也同步开市。24个主题展区集中展示了非遗技艺、客家
美食、年货及手工艺品。杨村米酒、传统合香珠、黄牛石绿
茶、福联糍粑等产品琳琅满目，吸引众多游客驻足品尝、选
购。夜幕降临，集市区灯火流转，更添祥和节日氛围。

“这样的活动不仅展示了客家文化的独特魅力，更
让我体会到各地客家人之间一脉相承、紧密相连的情
谊。”游客黄思琦感慨道，“非遗正需要这样的平台，让文
化‘活’起来、‘走’出去，走到大家身边。”

当晚，“唱‘享’围都”龙南文化惠民演出在围都广场
精彩举行。《闹春》《阿妹家住九连山》《过山溜》等融合四
地非遗元素的节目轮番献演，赢得观众热烈反响。演出
还邀请知名歌手虎虎献唱《此生不换》等歌曲，将传统非
遗与现代艺术形式巧妙结合，为观众带来一场视听盛
宴，将全天的欢庆气氛推向高潮，令人回味无穷。

本次活动以非遗为桥、客家文化为纽带，不仅为市
民游客呈现了丰富多彩的文化体验，也为深化赣粤文化
交流合作、推动非遗保护传承搭建了重要平台，邀八方
宾客共度了一个有温度、有韵味、有特色的客家非遗年。

近年来，龙南持续深耕客家文化，积极推动非遗与
文旅融合。通过打造“非遗客家年”等品牌活动，让围
屋、古巷、民俗、市集等转化为可感可及的文旅场景，着
力建设“来龙南做客，入围又入阁”的网红城市，让游客
在沉浸式体验中感受客家文化的独特魅力，为客家文化
生态保护实验区建设和文旅高质量发展注入新动能。

过年是客家人一年中最隆重的节
日。准备时间长，讲究规矩多，尽管

“十里不同风，五里不同俗”，但遵守
“规矩”基本都是一样的。

我的家乡在赣县区的一个千年古
镇。从记事起，过年便是大家最向往
的日子，尤其是那顿刻进骨子里的年
夜饭。

这顿年夜饭，是一年中最隆重丰
盛的晚餐。它足足准备了 365 天，历
经春夏秋冬的等待，浓缩了全家人的
期盼，是团圆饭，更是祝福饭。

家乡有“过团年”的习俗——大年
前一天全家团聚，寓意团圆美满。这
是过大年的前奏。这一天家家户户全
员上阵，一大早便开始忙活：做豆腐、
煎扣肉、炸鱼脯、煮鱼丸……大家忙得
不亦乐乎，笑容始终挂在脸上。

大人们忙活，小孩子欢腾。他们
喜欢围着大人转，想帮忙却常被嫌添
乱。于是便聚在一起玩“打米果”游戏：掉了瓷的脸
盆当“石舀”，围篱笆的竹竿作“米果棍”，盆中黄泥充
作“黄元米果”。他们高举竹竿捣向脸盆，齐声喊着

“嘿啰哈啰打米果……”稚嫩的童声压过了辞旧岁的
鞭炮声。

掌灯时分，菜肴备齐。在爷爷奶奶的呼唤声中，孩
子们“归巢”了，在外打拼的家人也回来了！

全家团圆，年夜饭开席。长辈坐上席，其余随意。
斟满酒茶后，菜肴依次上桌。

第一道是“长命菜”，寓意健康长寿、家族兴旺。这
道凉拌大菜色泽青翠、香气扑鼻，虽是家常菜，此刻却
最是香甜。每人必吃，儿孙先夹给祖辈，长辈再分给幼
小。大家嚼着笑着，互道祝福：愿全家安康，来年兴
旺。

第二道鱼丸登场。“鱼丸鱼丸，团团圆圆！”上菜人
高声说道。这道家乡名菜用草鱼肉和红薯粉制成，细
嫩爽滑。因制作需技艺，家家都得有人掌握这门手
艺。象征团圆的鱼丸很快被分食见底，但随即又被添
满——年年有余，永吃不完。

第三道“红肉”是整桌的“明星”。这道四角分明、
红艳诱人的扣肉肥而不腻，是宴席必备。过年上桌，寓
意新年红火。长辈先动筷，众人随后。美味唤醒味蕾，
祝福涌上心头。小孩学着夹一大块，却被呛得满脸通
红，引来满堂欢笑……

笑声中，下一道菜又上桌了。
全家按长幼顺序互相敬酒祝福，其乐融融。
几道主菜后，大家可自由择菜，但仍请长辈先动筷。
压轴的是“富菜”，即芹菜，因过年讨口彩而得名。

在美好寓意下，这道菜似乎格外可口，很快被夹去大
半。但再可口的菜也不会吃完，总要留余——年年有
余。大家边吃边聊：回忆过往，展望新年；分享阅历，谈
论工作……真情切切，暖意融融。

家乡的年夜饭，承载着游子的乡愁与期盼，让人魂
牵梦萦。

是啊，事业是树，故乡是根，树高千丈忘不了根。

自 1983 年起，中央电视台于每年除夕
举办春节联欢晚会（简称“春晚”）。历经数
十载，春晚已成为全国观众除夕夜不可或缺
的文化盛宴与精神寄托，其影响力遍及千家
万户。在欣赏完精彩纷呈的蛇年春晚后，笔
者满怀兴致地从收藏册中翻出一张 30多年
前在藏交会上购得的 1985年春节联欢晚会
赞助纪念券。该纪念券为纸质，长 14.9 厘
米，宽 4.9厘米；券面中央上方印有“一九八
五年春节联欢晚会”字样，中间为“赞助纪念
券”五个大字，下方落款为“中央电视台、中
国工商银行联合主办”；右侧盖有“中国人民
银行××县支行储蓄专用章”，编号 076277。
左侧绘有寓意“春节”的喜庆红灯笼，灯笼下
方标注“壹圆”。背面右侧列明中国工商银
行的业务范围，左侧则附有“几点说明”：一、
凭此券领取纪念品；二、中奖号码将于二月
十九日春节联欢晚会节目中产生，全国同号
者均为优胜；三、领取纪念品的时间及地点

由当地中国工商银行公布。这张设计简朴
的赞助纪念券，将我的思绪带回了 1985 年
那场与众不同的春节联欢晚会。

当年，中央电视台因举办春晚经费不足，
创新性地与中国工商银行合作，通过工行全国
网点公开发行“1985年春节联欢晚会赞助纪
念券”，向社会募集资金。该纪念券面值一元，
以十万张为一组设奖，一等奖奖品为14英寸

熊猫牌彩色电视机一台，二等奖为金币10枚，
三等奖为银币100枚，四等奖为铜币1000枚，
其余则为铝币。1985年2月19日春晚现场进
行了公证摇奖，未中奖者亦可凭券至当地工商
银行兑换一枚1985年春晚纪念章。

此次赞助纪念券的发行，是在党的十一
届三中全会所确立的解放思想、实事求是路
线指引下，中央电视台为缓解春晚经费压

力，首次也是唯一一次面向社会公开筹资。
通过这种方式，中央电视台成功筹集了部分
社会资金，保障了 1985 年春晚的顺利举
办。这张小小的纪念券，不仅是央视发展历
程中的一个生动注脚，也是中国改革开放初
期文化事业积极探索的见证。

此前有报刊记载，中国第一张彩票是
1987年7月23日在石家庄发行的“中国社会
福利有奖募捐券”。然而，从发行目的与方
式来看，1985年春节联欢晚会赞助纪念券已
具备彩票的基本特征，实质与今日的彩票类
同。若将其视为彩票，则这一纪念券比1987
年的社会福利奖券早了两年多。因此，它亦
具有重要的史料价值，或许可改写中国现代
彩票发行的早期记录。

2025年12月4日，我国申报的“春节——
中国人庆祝传统新年的社会实践”在联合国
教科文组织非物质文化遗产政府间委员会
会议上通过评审，正式列入人类非物质文化
遗产代表作名录。这可谓实至名归。小小
的春晚赞助纪念券，不仅映射出春节文化的
深厚魅力，也生动体现了中国人民对传统佳
节“春节”的深切热爱。

在赣县区韩坊镇，珍珠粉不仅是当地客家人钟爱
的传统美食，更是一门代代相传的手工技艺。一碗热
气腾腾的珍珠粉，串联起岁月流转中的客家情怀，也承
载着客家人对团圆的期许。临近年关，韩坊镇再次呈
现出热闹的珍珠粉制作场景。

走进韩坊镇小坌村的珍珠粉制作现场，浓郁的米
香扑面而来。农户们选用自家种植的优质稻米，经过
细心筛选与充分浸泡，待米粒吸足水分后，再送入石磨
缓缓研磨。乳白色的米浆顺着石磨边缘流淌而下，每
一滴都浸润着手作的温度。随后，米浆经多层纱布过
滤去渣，留下细腻醇厚的浆液静置沉淀。待水分渐干，
农户们将沉淀物反复揉匀、搓散，再通过细密的竹筛一
遍遍筛制，一颗颗圆润饱满、如珍珠般剔透的粉粒便悄
然成型。阳光洒落时，粉粒泛着淡淡的米香，在光影之
间尽显匠心传承。

“我做珍珠粉十几年了，今年光稻米就用了 1500
多斤，都是自家种的，干净又放心。”村民韩珠凤一边整
理刚筛好的珍珠粉，一边笑着说道。制作珍珠粉通常
需要两人配合，做好的珍珠粉按 12元每斤售卖，预计
今年能有近1.8万元的收入，这门手艺也成了家里一份
稳定的经济来源。

厨房里，铁锅烧得滚烫，清水煮沸后，将珍珠粉下
入锅中，待粉粒全部浮起，便捞出沥干。搭配上当地特
色的板鸭、鲜香的香菇、吸满汤汁的油豆腐，再撒上葱
姜提味，翻炒间香气四溢，瞬间唤醒记忆中的味道。不
多时，一碗碗热气腾腾的珍珠粉被端上餐桌，村民们围
坐一堂，闲话家常、共享美味，欢声笑语中洋溢着满足
与温馨。

“这碗珍珠粉吃起来鲜香十足，口感Q弹嫩滑，是
刻在骨子里的家乡味。”村民沈慧细细品尝着，脸上写
满满足。

“在我们小坌村，珍珠粉家喻户晓，是老一辈传下来
的宝贝手艺。”韩坊镇小坌村党支部书记温世节介绍，每
逢过年，家家户户都会备好珍珠粉，它既是必备年货，也
寓意着团团圆圆。目前，当地的珍珠粉仍坚持手工制
作，在守住手艺的同时，也留住了最本真的味道。

一碗珍珠粉，一头连着乡土匠心，一头系着客家乡
情。每一粒晶莹的“珍珠”，都蕴藏着乡土的深情与匠
心，烹煮出寻常日子里最踏实的幸福，也让客家文化的
根脉在袅袅炊烟中代代延续。
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四十年前的春晚赞助纪念券
□古向东 文/图

40年前的春节联欢晚会赞助纪念券。
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非遗巡游队伍在龙南市黄道生骑楼老街展开民俗巡游。 李艳 摄


